
1. La viticulture : les exploitations, les surfaces, les productions.
2. Les activités d’élaboration, traitement des vins, production 

de spiritueux.
3. Les appuis techniques (conseils, contrôle).
4. Les activités de production de matériels à destination des 

viticulteurs et des négociants.
5. Les activités commerciales induites : négoce de vins gros et 

détail ; fournitures et objets de cave.
6. Le tourisme vitivinicole.
7. La formation locale aux métiers de la viticulture, de l’œnologie 

et au négoce des vins.

L E S G R A N D E S D O N N É E S É C O N O M I Q U E S

6. Le tourisme vitivinicole (Sources : CDT et OET, juin 2006 ) 

l La vigne et le vin font partie de l’offre touristique tourangelle. Le vin et la visite de caves
sont des activités qui apparaissent spontanément dans les enquêtes réalisées auprès des
touristes, citées par 14% d’entre eux :

l L’offre spécifique : 
å La route touristique des vignobles Touraine-Val de Loire : 400 km en Indre-et-Loire (sur

un total de 800 km entre Valençay et l’Atlantique) pour la plus longue route viticole de
France.

å Les visites de caves : 93 caves ouvertes à la visite
å Les confréries vineuses (traditions et patrimoine) : 20 confréries contribuent à la promo-

tion et à la connaissance du vignoble et des vins de Touraine auprès notamment des tou-
ristes (animation de fêtes ; tenue de chapitres, intronisation)

å Les musées : musée des vins de Touraine, à Tours (3 400 visites en 2005, enquête OET) ;
autres musées des vins à Restigné, Bourgueil, Richelieu, Chinon …

7. La formation locale aux métiers de la viticulture, de l’œnologie et
au négoce des vins (Source : les sites internet des établissements)

l Enseignement secondaire et supérieur
å Lycée agricole et viticole d’Amboise : BEPA Viti-œnologie ; Bac pro Vigne et Vin ; 

BTS viti-œnologie, BTSA commercialisation des vins ; support pédagogique : le domaine
de la Gabillière, exploitation viticole de 37 ha. 

å Lycée agricole de Fondettes : Bac technologique, BTS viticulture-œnologie avec en 
support pédagogique le Centre vitivinicole de Chinon (25 hectares de vignes).

å IUT de Tours : licence professionnelle de commercialisation des vins par apprentissage.
å UFR Sciences et Techniques de l’Université François Rabelais : Licence professionnelle

méthodes et techniques en analyse sensorielles en industries agroalimentaires.

en Indre-et-Loire

Activités pratiquées Nombre de touristes l’ayant citée sur 100 interrogés

Visites de monuments 57,2%
Visites de villes 35,9%

Promenades, balades à pied 33,6%
Se reposer, ne rien faire 17,6%

Visites de musées, d’expositions 15,8%
Vins, visites de caves 13,8%

Visites de jardins 13,0%

D O C U M E N T  R É A L I S É  P A R  :

D O C U M E N T  R É A L I S É  P A R  :

Les activités pratiquées par les touristes en Indre-et-Loire 
(Enquête BVA/CRT 2002)

 



1. La viticulture en Indre-et-Loire : 
3% de la surface agricole, 17% de la production agricole en valeur

l 1 079 exploitations (Source : Interloire 2005)
(Y compris les 7 caves coopératives et hors les adhérents 100% à une coopérative)

l Les emplois directs (Source MSA 2004)
å Non salariés : 803 chefs d’exploitation ; 96 conjoints collaborateurs ; 12 aides familiaux
å Salariés : 1000 en moyenne sur l’année (saisonniers aux 1er et 4ème trimestre)

l 10 500 hectares de vignes (Source : Agreste 2004)
dont 9 200 en AOC ; 10 Appellations d’Origine Contrôlée
å 3% de la Superficie Agricole Utilisée
(France : 1,7%)

l Production moyenne 2001-2005 : 
515 400 hectolitres (Source : Direction des Douanes)
hors AOC Touraine produit en Loir-et-Cher

Production en valeur : 89 millions d’euros 
(moyenne 2000-2004) = 17% de la valeur
totale de la production de l’agriculture de

l’Indre-et-Loire 
(France entière : 12% de la valeur)

3. Les activités d’appui, de contrôle technique 
(Source : fichier Basile OET et RCS d’Indre-et-Loire juin 2006 )

l Institut Technique de la Vigne et du Vin (ITV France) : unité de Tours, 8 salariés ;
Technologie vinicole, microbiologie, hygiène, sécurité alimentaire, qualité
l Laboratoire de Touraine : Tours (179 salariés pas tous affectés à la viticulture) : conseil en
œnologie, analyses règlementaires, recherche, analyse organoleptiques et sensorielles
l Autres laboratoires :
Laboratoires d’Analyse et techniques Agricoles, Vernou-sur-Brenne (15 salariés)
Etablissements Charlot, laboratoire d’œnologie et diverses activités liées à la viticulture,
Benais (11 salariés) 
Laboratoires Industries Techniques Œnologiques, Chinon (1 salarié)

4. Les activités de production de matériels à destination 
des viticulteurs et des négociants (Source : RCS d’Indre et Loire, juin 2006)

l 2 entreprises ; 44 salariés 
å Viticole Schneider : fabrication de matériel pour la viticulture ; Nazelles-Négron, 40 salariés
å Marrain Limousin : fabrication d’ouvrages de tonnellerie ; Saint-Laurent-en-Gâtines, 4 salariés

2. Les activités d’élaboration, 
traitement des vins, production de 
spiritueux (Source : RCS d’Indre-et-Loire juin 2006 )

Etablissements inscrits au Registre du Commerce et des Sociétés 
d’Indre-et-Loire sous le Code d’activité APE 15.9 : Industrie des boissons

l 19 établissements ; 85 salariés 
Dont les plus importants :
Pierre Chainier (23 salariés)
Roger Félicien Brou (15 salariés)
SARL Soret (14 salariés)
Berger Elaborateurs (9 salariés)
Mirault (9 salariés)
SAS Jacques Savard (8 salariés)
Marc Brédif (7 salariés)

5. Les activités commerciales induites : négoce de vins gros et détail ;
fournitures et objets de cave
(Source : RCS d’Indre et Loire juin 2006)

Les principaux établissements : 
Avertissement : entre négociants, grossistes, détaillants, le classement est parfois arbitraire : des négociants sont distributeurs détail-
lants et inversement 

l Négociants (10 salariés et plus) : 
(APE 513J et 511N ; pour certains : double activité de producteurs et négociants)
å Blanc Foussy : Rochecorbon, 38 salariés å Elidis : Joué-lès-Tours, 31 salariés
å France Boissons : La Riche, 25 salariés å Les belles caves : Larçay, 14 salariés
å Couly-Dutheil : Chinon, 10 salariés

l Détaillants (5 salariés et plus)
å Primavins : Charentilly, 16 salariés å Delerablée Loire : Rochecorbon, 6 salariés
å Dansault : La Ville-aux-Dames, 4 salariés 

l Fournisseurs et commerces divers (5 salariés et plus)
å Bouchonnerie Jocondienne : 

Fabrication et transformation de bouchons : Joué-lès-Tours, 19 salariés
å Etablissements Brault : 

Embouteillage, étiquetage, travail sur verre : Beaumont-en-Véron, 10 salariés
å SBNAC : 

Transformation de liège, bouchons, muselets, capsules, etc. : Montlouis-sur-Loire, 5 salariés 
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Négociants en vins : Diverses activités :
intermédiaires et Détaillants en vins articles pour la viticulture Total

grossistes distributeurs articles de caves 

Nombre 
d'établissements 77 45 13 135

Nombre de salariés 213 41 41 295

(Source : Agreste)

l Les principales A.O.C. de la Touraine :
(Source : Interloire 2005)

Bourgueil, Chinon, 
Crémant de Loire, Montlouis,
Rosé de Loire, Saint-Nicolas-de-Bourgueil,
Touraine Amboise, Touraine Azay-le-Rideau,
Touraine Noble Joué, Touraine Primeur,
Touraine, Vouvray.

FINES BULLES
19%

BLANCS
22%

ROSÉS
4%

ROUGES
55%

Déclaration des récoltes
en Indre-et-Loire

Répartition par produit
moyenne 2001-2005

source : douanessource : douanes(Source : Douanes)


